
 

小学校除去食等提供マニュアル 

アレルギー対象者（食札シート）に間違いがないか確認 

学年、クラス、氏名、除去品目、対応児童生徒一覧表 

＊年度途中の追加変更があった場合、すぐに修正確認する。 

              アレルギー表示献立表の確認 

管理職、栄養教諭、養護教諭、給食主任等が確認 

     

 

 

                

 

          アレルギー表示献立表をもとに、学年、クラス、 

氏名、除去品目、日付、献立名を記入  

 

 

 

 

 

 

 

 

            

調理指示書、アレルギー表示献立表、食札、作業工程表・動線図 

 

 

 

         調理指示書、作業工程表・動線図、食札、対応児童生徒一覧表 

 

 

 

 

                             

 

 

 

 

 

配膳(食札貼り付け)した調理員とは別の調理員が、 

管理職または教職員と、「対応児童生徒一覧表」で確認する。 

 

 

 

 

２０２１年 11 月 

毎月 

①作業工程表に除去食調理作業を記入する。＊色で囲みわかりやすく。 

除去食をとる 調理 配缶 配膳 食札貼る 最終チェック 受け渡し     

②作業動線図 ＊作業の交差で２次汚染がないように記入する。 

除去食調理の献立がある時 

前 

日 

ま 

で

に 

除去食の食札を作成  ＊食札シート活用 

調理指示書をもとに、作業工程表・作業動線図を作成 

事前打ち合わせで確認 

  

当 

 

日 

朝のミーティングで確認 

除去食配膳 

食札貼り付け 

最終確認 （４限目終了のチャイムまでに） 

 

除去食調理   ＊専用エプロン使用 

・作業工程表・動線図に沿った作業 

・全ての作業において複数人で確認 

・除去対応食品をさわったら必ず手洗い 

・除去対応食品を釜入れする時は声掛け 

＊除去食の予備は給食が終わるまで衛生的に保管 

 

除去食・黄色トレーを声かけして渡す （調理員⇒担任） 

事故・ヒヤリハットは必ず管理職に報告し、共通認識する 

校 

内 

年度始め 

アレルギー

対象者（食

札）の確認 

 

食べられない献立がある時 

「食べられません」の 

食札を作成 

 

黄色トレーに 

食札貼り付け 

 


